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Lindener Aktienbrauerei vorm. Brande & Meyer.

Eine der ersten Stellen unter den grofien Unternehmungen
der Brauvindustrie nimmt die Lindencer Aklien-Brauerel
vormals Brande & Meyer ein,  Gegriindet wurde dieselbe im
Jahre 1852 von Herrn Dr. Brande, spiiterem Reichstags-
und  Landtagsabgeordneten, und dessen Schwager Herrn
Eduard Meyer. Die Produktionsfihigkeit betrug damals
ca. 10000 Hektoliter. Das junge Unternchmen hatte unter
Fronen Schwierigkeiten zu leiden, die ihren Ursprung wohl
n dem hannoverschen DBrauverbot hatten. Erst durch
auf - dem Prozelwege . erfolgten Abkauf  der Brauverbots-
vorlage war ¢s den damaligen Besitzern mbglich, ein Heben

Sudhaus.

des Absatzes -zu- bewerkstelligen.
Infolge der- Beliebtheil des Lin-
dener -Bieres - stieg - der - Absatz
stetig, und im Jahre 1892 er-
reichte der Ausstoll bereils die
Ziffer von 100 000 Hektolitern.
Es war ndlig, entsprechend dieser
50 stark gesteigerten Produktions.
ziffer, umfassende VergroBerungen
vorzunehmen, Ein einheitliches
Bauprogramm wurde aufgestellt,
der Betrieb vollstiindig umgebaut
und modernisiert, so dall die
Brauerei auf eine Produktlion von
ca. 200000 Hektolitern ein.
gerichtet war.

Die folgenden Jahre brachlen
einen stetigen Zuwachs, so dall
im Jahre 1899 die 200 000
Hektoliter iiberschritten wurden.
Durch Ankauf einer Weizen-

Dampfkesselhaus.

malzbier-Brauerei, die ebenfalls in Linden war, wurde auch
in erhthtem Male obergiiviges Bier, sogenanntes Malzbier,
produziert. - Mit grofem Erfolge nahm die Brauerei 1907
die Herstellung von Broyhan-Bicr auf, welches in kurzer Zeit
einen sehr respektablen Absalz in den Stidten Hannover
und Linden erreichte. ] ; -

Durch den erweiterten Umsalz und durch die in den
Jahren 1906 und 1909 bedeutend erhohte Brausteuer war
es nolwendig, das Unlernehimen in maschinen- und girungs-
technischer Hinsicht auf eine moderne Basis -zu stellen.

Die hervorragendsten Errungenschiaiten der Technik wurden
nunmehr  systematisch’ in dem gesamten- Betriebe {iberall”

verwendel, . 1) AT A .
Das Arcal hat eine Grundfliche von- 25.000 Quadrat-
metern und' ist. mit: dem Staatsbabmhof . Fischerhol ' durch

eine direkte Glcisanlagc verbunden.  Samuliche -Materialien
kinnen daher in dem Waggon zur Brauerel an ihre Verbrauchs-
stiitte gefithrt werden.

Das. ankommende Malz, in der Hauptsache aus den
bevorzuglen Gcrglendcn von der Saale und Thiiringen sowie
aus Bohmen und Méhren stammend und ferner zum grofen
Teil in der Brauerci und Milzerei H. Langkopf G. m. b. H,
in Peine hergestelll, an welcher die Brauerei erheblich be-

‘teiligt ist, wird, nachdem fiir das Laboratorium die vorschrifts-

mifige Probe zur Analyse eninommen ist, aus den Sicken
in einen Trichter geleert, von diesem. auf eine Héhe von

Schroterei.

ca. 20 Metern gesaugt und fallt
von dort in grole Eisenbetonsilos.
Aus den Silos wird das Malz
ebenfalls wieder zur Verschrotung
abgesaugt. Ehe es In die Schrot-
mithle kommt, findet cine griind-
liche Reinigung statt. Durch ge-
eignete Siebvorrichtungen werden
alle Verunreinigzungen, wie Steine,
Holzteile, Sand usw., aus-
geschieden; auch werden die
kleinen und minderwertigen Malz-
korner aussortiert und durch einen
Staubsanger alle Hiilsen und
Staubteile auf das sorgfiltigste
vom Malze getrennt. Der Staub
wird in einem Schlauchfilter voll-
kommen niedergeschlagen. . Vor
dem Einlaufen in die Schrot-
miihle passiert das Malz einen
Magnetapparat, welcher eventuell

GroBer Maschinensaal.T’

vorhandene kleine Eisenteile zurilckhflt, lauft dann in
eine selbst registrierende Wage, nach deren Angabe die
Brausteuer an das Hauptzollamt bezahlt wird. Yeon hier
gelangt es schlieBlich auf die ‘Malzschrotmiihle. . Von der
Schrotmiihle féllt das  Malzschrot @ in . geschlossene eiserne
Kasten und wird von diesen wieder je nach Bedarf an das
Sudhaus abgegeben. _

Die Sudhausanlage besteht. aus. zwei kupfernen und
einer eisernen Pfanne von je 3530 Hektoliter Inhalt. An
Stelle " des - Lautéerbottichs ~i5L ein” Maischefilter aufgestellt,
welcher_einen’ Fassungsraum _von nahezu 100 Zentner Ein-
maischquantum-hat. : Die.groBen: Plinnen sind mit Propeller-
Riihrwerk —verseheii undmit  Dampfheizung eingerichtet,
Der  Sudhausraum “ist” in- geschmackvoller Weise mil Mell-
lacher Platten Dbelegt. - Die Fenster zeigen 'hervorragende
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Glasmalerel. Das Malzschrot wird im Sudraum in den
Dampfpfannen mit Wasser vermengt, Nachdem c¢s cinen

bewidhrten Sudprozel durchgemacht hat, wird dic Wiirze
in dem Maischefilter abgeliutert. Die Wiirze wird mit Hopfen
Hingere Zeit gekocht und dann mitlels ciner Zentrifugal-
umpe zum Abkihlen auf dic Kihlschiffe gepumpl.  Die
tir den Girkeller notwendige Temperatur kann aber auf den
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Lagerkeller Nr. 28.

Kilhlschiffen nicht erreicht werden, infolgedessen wird die
weitere Temperalurerniedrigung des Bieres dadurch erziell,
dal man cs Uber Kihlapparate laufen EiBl. Diese bestehen
aus dauverhaften runden Kupferrdhren, die durch direkie
Ammoniakverdampfung eine Téemperalur von 4—5 Grad im
dartiber Nielenden Biere schaflen.

Ist diese Temperatur erreicht, so kommt das Bier nach
dem Girkeller und wird hier auf cine Reihe von Girbottichen
verteill, nachdem wvorher durch MebgeliBe die genaue
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Gérkeller Nr. 9.

FaBbier- Abfillraum.

250 Quadratmetfer Heizfliche mit automatischer Rostbe-
schickung und automatischer Kohlenférderung., Fiir die
Belricbskontrolle ist alles zum Messen eingerichtet, so daf
sowohl die zur Feuerung nédtigen Kohlen als auch die zur
Dampferzengung notwendigen Wassermengen forigeselzt
gemessen werden, Die Maschinenanlage bestehl aus ciner
400-P.S.-Compound- sowie aus einer 200-P.5.-Einzylinder-

Dampimaschine. Beide Maschinen sind fir Zwischendampf-
entnahme eingerichtet. Der Zwischendampi wird im Sudhaus
zum Kochen verwendel vnd der Abdampf der Maschine
dienl dazu, die fiir den Betrieb in ganz erheblichem MaBe
erforderlichen warmen Wassermengen zu erzeugen, Zu diesem
Zwecke sind zwei Grofwasserraum-Vorwiirmer aufgestellt.
Die Killemaschinen bestehen aus zwei Kompressoren von
je 250000 Kalorien sowie aus zwei weileren Kompressoren
von e 125 000 Kalorien.

Physikalisches Laboratorium.

Zwei Krall-Laslwagen der Lindener Braunerei.

Hektoliterzahl festgestelll worden
ist. In den Girbotlichen wird
das Bier mil Reinzuchthefe ver-
setzl.  Die Reinzuchthefe wird im
Laboratoriem hergestellt und ist
aus ciner Hefenzelle entstanden,
die ciner Betriebshefe entnommaen
ist, welche sich am besten bewihrt
hat. Nachdem der Girungsprozeld,
welcher ca. achl bis zehn Tage
dauvert, beendel ist, wird das Bier
durch Kupferrohre nach den ge-
riumigen Lagerkellern geleitel.
Die Lagerkeller sind grofl genug,
um ¢a. 100000 Hektoliter Bier zu
lagern. Sie sind in derartigem
Umfange erforderlich, um cine
griindliche Auslagerung des Bieres

Vorhanden sind drei  Eis-
erzeugungsapparate, - welche in
der Lage sind, taglich 1000 Zentner
Eis zu produzieren. Ferner zwei
Verdampfer, welche die gesamle
Kellerkithlung  bewerkstelligen.
Die Keller konnen durch dlese
Anlage auch im Hochsommer auf
unter Null Grad gekiihit werden,

Eine der wichtigsten Ab-
teilungen  IsL  das  Betriebs-
Iaboratorium, Dasselbe ist mit
allen physikalischen und wissen-
schaftlichen Hilfsmilteln sowie
mit den neuvesten Apparaten
der Jetztzeit ausgestattet. Es
teilt sich in ein chemisches und
ein  biologisches Laboratorium.

zu erziclen. . Nach einer durch-
schnittlich dreimonatigen Lage-
rung ist das Bier reil zum
Konsum.

‘Zur Erzengung der Kille und
zum  Betriebe der unzihligen
Hillsmaschinen, die im Braubetrieh direkt und - indirekt
erforderlich sind, sowle zur Erzeugung des Kochdamples,
der in grofen Quantititen gebraucht, wird, 'dient. dic
grofle Kessel- und Maschinenzentrale, . Die Kesselzentrale
besteht aus zwel Stirlingkesseln von je 250 Quadratmeler
Heizflache und zwei Feuerrohrkesseln mit ebenfalls je

Entleerung cines Malzwaggons mittels
Saungluftanlage.

Das Laboratorium ist dic Zentrale
zur Priifung des gesamlen lech-
nischen Betriebes. Es dient zur
Kontrolle der ankommenden Roh-
materialien sowie zur Ausfiihrung
von Dbiologischen, chemischen,
mechanischen und feverungstechnischen Betriebskontrollen.
Es iberwacht den Betrieb bis ins Detail und gibt durch
einen stiindigen Wochenbericht pilnktlich Zeugnis fiber alle
Arbeiten, die im Betriebe vorgekommen sind, ab.

Zum Transport des Bieres aus der Brauerei mach der
Kundschaft dient ein Plerdepark, der aus ca. 70 Plerden
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besteht, die in einem modernen Stallgebéinde untergebracht
sind. Ferner sind zwel 5-Tonnen-Automobile vorhanden, dic
auf weitere Entfernungen die Kundschaft versorgen, sowle
cin Elektromobil, welches die Expreftouren zu erledigen
hat. Auferdem besitzt die Brauerei zur Bedienung der
zahlreichen Niederlagen in der Provinz zwilf Ei ahn-
waggons und zwei Strafenbahnwaggons,

e Lindener Aktien-Brauerei beschaftigh gegenwiirtig
30 Beamte und ca. 220 Arbeiter.

Erzeugl wird in allererster Linie ,,Lindener Pilsener®
sowie das besonders in Linden fufierst beliebte ,Lindener
Gold™, ein Bier, welches dem Wiener Charakter entspricht;
auferdem aber in erheblicher Weise ,,Lindener Monopol®,
¢in Bier nach Miinchener Bravarl. In der obergiirigen Ab-
tetlung wird erzeugt: Malzbier, Lindener Weile und Broyhan,
sowie das Malzkraftbier , Hordosin®.

Die nebenstehenden Bilder stammen noch aus fritheren
Jahren vund sl in der Zwischenzeit nicht nur die Kesselhaus-

anlage, sondern auch die Gﬁrkelleranla% in grofzigigster
Weise modernisiert worden. So stehen z. B. statt der fritheren
300 Girbottiche in dem neuen Gérkeller 5 Riesen-Girtanks
von je 120 000 Liter Inhalt.

. Das Lindener Pilsener und auch dic sonstigen Spezial-
biere, insbesondere ,Elite Pilsener und ,,Birenbriin
gelangen in Wirtschaftsetablissements aller Arl Hannovers
und Lindens zum Ausschanlk.

Auch alicmrstklassige Restaurants, wiec z. B. der neu
erdfinete , Georgspalast™ haben die Lindener Biere cin-
gefithrt, withrend es schon seit lingeren Jahren in den vor-
nehmsten Cafés Hannowvers, wie ,,Café Continental”,-, Re-
sidenz-Café", ,.Wiener Café¢”, | ,Corso-Café”, ,,Café Firsten-
hof”, ,Hansa-Haus" usw. zum Ausschank kommt.

Auch hat sich das Lindener Bier in liberseeischen Ge-
bieten bereits trene Abnehmer erworben, so daf die Brauerci
bereits jedes Jahr gréfBere Quantitdten exporticrt. :

e —

Die neue Lindener Gasanstalt.

as jungste Glied in der groBen Kette der Lindener
Industrie ist die neue Gasanstalt der Stadt Linden

am Bauweg, deren iiberragender Gasbehiilter dem Lindener
Berge und dem dortigen Stadtteil, aus der Ferne gesehen,
ein neues imposantes Gepriige verliechen hal. Die zahl-
reichen Gebiiude zeigen bei niiherer Besichtigung in ihrer
zweckentsprechenden und einfachen Architektur, bei
welcher Putzfiichen in die Fassaden aus hartgebrannten
Ziegelsteinen passend eingefiigt sind, daB, abweichend
vom Brauche fritherer Jahre, bei Fabriken einfache Mittel
und gutes Aussehen gut zu vereinen sind. Architektonisch
schon und geschmackvoll ausgestattet ist vor allem am
Eingang das Verwaltungsgebiiude und Pfortnerhaus mit
dem schmiedeeisernen Einfahrtstor und den kriltigen
Kandelabern. Die Eigenliimerin hat in wvorbildlicher
Weise Zier- und Nutzbdume und Striucher am Ver-
waltungsgebiude und Gasbehiilter pflanzen lassen und
damit einen {ippig griinenden Rahmen fiir die schénen
Gebiiude am Eingang geschalffen. Alle Errungenschaften
der Technik sind in der Lindener Gasanslalt verwertet
worden, um einerseits den Abnehmern ein vollstiindig
reines und gutes Gas zu liefern und andererseits den
Iietriecb so rentabel wie mdglich zu machen. Der
gewdhnliche Sterbliche sieht von der neuen Gasanstalt
allerdings nicht viel mehr als den riesenhaflen Gasbehiilter,
dessen Geriist die stattliche Héhe von 42 Meter hat. Weit
schaut er in die Lande hinein, gleichsam als wollte er all
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die kleinsten, kleinen und groBeren Orte daran erinnern,
daB es ihnen ohne besondere Schwierigkeiten maéglich sei,
sich den Fortschritt der Wissenschaft zunutze zu machen.
Und man hat angefangen, diesen Wink zu verstehen, denn
eine ganze Anzahl Landorte hal sich bereits an das
Gasnetz angeschlossen und immer weitere folgen nach.
Was vor zehn oder zwanzig Jahren einfach unmiglich war,
ist heute fast selbstverstindlich: die DorfstraBen strahlen
in hellem Gaslichte, und in den Bauern- und Arbeiter-
hiusern, auf dem Bauernhofe usw. will man das Gas
ebensowenig entbehren wie in der Stadt,

Die ganze Anlage der Gasanstalt ist so eingerichlet,
dal} sie jederzeit je nach Bedarl vergroBert werden kann.
Betritt man vom Bauweg aus die Gasanstalt, sa sieht man,
dafl simtliche Gebiiude auf der rechten Seite stehen,
wiihrend links sich nach Kértingsdorf zu der gewaltige FInl-
raum hinzieht. Auf dieser Seite befindet sich auch die Gleis-
anlage fiir die I(ohlenzufuhr. Die rechte hintere Ecke des
gewalligen Hofraumes ist fiir das Kohlenlager vorgesehen.
Ueber den groBen Hofraum mit der AnschluBgleisanlage
gelangt man zum Kesselhaus mit angebautem Arbeiter-
wohlfahrts- und Hochbehiiltergebiude, das in der Mitte
aller Gebitude liegt. Die heiden Kessel von je 80 Quadrat-
meter Heizfliche werden mit Koks geheizt und so, eine
RubBbelidstigung der Nachbarschafl “wirksam vermieden.

Die Gasanstall hat es sich niimlich auch nicht nehmen
lassen, fiir das Wobl ihrer Arbeiter auf sozialem Gebiele

Gesamtansicht der Gasanstalt.



